CONTRATO DE SUMINISTRO DE ALIMENTACION SERVIDA PARA LA
POBLACION RECLUSA Y CUSTODIOS DEL SISTEMA PENITENCIARIO DE EL
SALVADOR A TRAVES DEL MINISTERIO DE JUSTICIA Y SEGURIDAD PUBLICA
No. MJSP-DGCP-010/2020

Nosotros, ROGELIO EDUARDO RIVAS POLANCO, pE

que en el transcurso del presente instrumento me denominaré EL. MINISTERIO, v . I

I 'OOD TECH, S.A. DE C.V., del




amplias facultades para dichos efectos; que en el transcurso del presente instrumento me denominaré
EL CONTRATISTA, con base en el proceso de Licitacion Abierta DR-CAFTA No. DR-
CAFTA-LA-18/2020-MJSP-DGCP, promovido por el Ministerio de Justicia y Seguridad

Publica y en la resolucion niimero Noventa y Ocho, emitida por el Organo Ejecutivo en el Ramo
de Justicia y Seguridad Publica en fecha siete de mayo de dos mil veinte, convenimos en celebrar
el presente Contrato de “SUMINISTRO DE ALIMENTACION SERVIDA PARA LA
POBLACION RECLUSA Y CUSTODIOS DEL SISTEMA PENITENCIARIO DE EL
SALVADOR A TRAVES DEL MINISTERIO DE JUSTICIA Y SEGURIDAD
PUBLICA”, de conformidad a la Ley de Adquisiciones y Contrataciones de la Administracién
Puablica, en adelante LACAP, al Reglamento de la Ley de Adquisiciones y Contrataciones de la
Administracion Publica, que en adelante se denominard RELACAP, y la Ley de Procedimientos

Administrativos, que en adelante se denominard LPA; que se regira bajo las clausulas siguientes:



CLAUSULA PRIMERA: OBJETO Y ALCANCE. EL. CONTRATISTA se compromete a

prestar el suministro diario de alimentacion servida para la poblacidn reclusa y custodios del
sistema penitenciario de la Republica de El Salvador, a partir del dia uno de julio hasta el
treinta y uno de diciembre de dos mil veinte, ambas fechas inclusive, tomando en cuenta todos
los dias calendario comprendidos en dicho periodo, incluyendo fechas festivas y periodos
vacacionales. El servicio para la poblacion reclusa del sistema penitenciario, debera
comprender los tres (3) tiempos de comida por dia: desayuno, almuerzo y cena, para un
estimado de poblacion reclusa de treinta y ocho mil doce (38,012) internos, y dos mil
doscientos veintiocho (2,228) custodios, distribuidos en veintiséis (26) centros penales de la
Republica de El Salvador; cantidad que ha sido determinada con base a datos estadisticos a la
fecha, por lo que se debe tomar en cuenta que dicha estimacion podra incrementar o disminuir
durante ese periodo. Asimismo, la cantidad de centros penales podra modificarse de acuerdo
a las necesidades de la Direccién General de Centros Penales, ya sea excluyendo o incluyendo
centros penales y/o granjas penitenciarias en el plazo de vigencia del presente Contrato. EL
CONTRATISTA respondera de acuerdo a los términos y condiciones establecidos en el
presente instrumento, especialmente por la calidad del suministro que brinda y proporcionara
todo aquello que sea necesario para el correcto funcionamiento de todos y cada uno de los
componentes del mismo. EL CONTRATISTA no podra tomar ventaja de los errores u
omisiones en las especificaciones o detalles y proporcionara todo aquello que sea necesario

para el correcto funcionamiento de todas y cada una de las partes del suministro.

CLAUSULA SEGUNDA: DOCUMENTOS CONTRACTUALES. Los documentos a

utilizar en el proceso de esta contratacion se denominaran documentos contractuales, que
formaran parte integral del Contrato con igual fuerza obligatoria que éste y seran: las bases de
licitacion y sus anexos; la oferta técnica y econdémica de ELL. CONTRATISTA, y sus
documentos; la resolucion numero Noventa y Ocho, antes citada; las adendas y las
resoluciones modificativas, en su caso; las garantias y cualquier otro documento que emanare

del presente instrumento.

CLAUSULA TERCERA: VIGENCIA DEL CONTRATO. La vigencia del presente Contrato

sera contada a partir del dia uno de julio hasta el treinta y uno de diciembre de dos mil veinte,
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tomando en cuenta todos los dias calendario comprendidos en dicho periodo, incluyendo fechas
festivas y periodos vacacionales obligandose las partes a cumplir con las condiciones

establecidas en este Contrato y demas documentos contractuales.

CLAUSULA CUARTA: PRECIO Y FORMA DE PAGO. El monto total por el suministro,
objeto del presente Contrato es de hasta TRECE MILLONES SEISCIENTOS CINCUENTA
Y NUEVE MIL OCHOCIENTOS OCHENTA Y CINCO DOLARES DE LOS ESTADOS
UNIDOS DE AMERICA (US $13,659,885.00), incluyendo el valor del Impuesto a la

Transferencia de Bienes Muebles y a la Prestacion de Servicios (IVA). Dicho monto comprende
los siguientes valores por tipo de servicios: a) para la Poblacion Reclusa, precio unitario de dos
dolares con setenta centavos de dolar de los Estados Unidos de América (US $2.70); y b) para
los Custodios, precio unitario de tres délares con quince centavos de ddlar de los Estados Unidos
de América (US $3.15). Los precios unitarios incluyen: desayuno, almuerzo y cena, diarios por
cada interno y custodio, asi como el Impuesto a la Transferencia de Bienes Muebles y a la
Prestacion de Servicios (IVA). El monto total podra aumentar o disminuir dependiendo de la
variacion de la cantidad de internos y/o custodios en el sistema penitenciario, asimismo si se
diera la creacion de nuevos centros penales y/o granjas penitenciarias de acuerdo a las
necesidades de la Direccion General de Centros Penales en el plazo de vigencia del presente
Contrato. EL. MINISTERIO se compromete a cancelar dicha cantidad a través de cuotas
mensuales, que se calculardn cada una, tomando como base el nimero estimado de internos y
custodios que se ha dicho en la clausula primera, en un plazo de sesenta (60) dias calendario
siguientes a la entrega del quedan respectivo en la Unidad Secundaria Ejecutora Financiera de
la Direccion General de Centros Penales, previa presentacion de factura de consumidor final a
nombre de la Direccién General de Centros Penales y los documentos de acuse de recibido por

cada centro penal.

CLAUSULA QUINTA: PROVISION DE PAGOS. Los recursos para el cumplimiento del

compromiso adquirido en este Contrato provendran de las asignaciones presupuestarias vigentes,
con cargo a la Unidad Presupuestaria 07-Administracion del Sistema Penitenciario, Linea de

Trabajo 01 — Reclusion y Rehabilitacion.




CLAUSULA SEXTA: OBLIGACIONES DE EL, CONTRATISTA. EL CONTRATISTA en

forma expresa y terminante, se obliga a entregar el suministro objeto del presente Contrato, de
acuerdo a lo establecido en las clausula primera de este Contrato, debiendo realizar dicho
suministro de forma diaria en los horarios siguientes: desayuno: la hora de llegada de los
alimentos a cada centro penal debera ser de 5:45 a 6:00 a.m.; almuerzo: la hora de llegada de los
alimentos a cada centro penal debera ser de 10:30 a 11:00 a.m. y cena: la hora de llegada de los
alimentos a cada centro penal debera ser de 3:30 a 4:00 p.m., o en su defecto, podran ser
acordados por las partes segliin lo requiera la Direccion de cada Centro Penal; se aceptaran
retrasos, solamente en casos debidamente justificados por escrito y que no sean producto de la
administracion y operacion de EL. CONTRATISTA y en situaciones de emergencia nacional,
los cuales deberan ser notificados por escrito al Director del Centro Penal afectado, con copia a
la Subdireccion Administrativa de la Direccion General de Centros Penales y a la Direccion de
Adquisiciones y Contrataciones Institucional, en adelante DACI. El incumplimiento
injustificado de los horarios de entrega, sera registrado en el expediente correspondiente, y podra
ser causa de multas; la reincidencia en esta falta sera causante de extinciéon del Contrato,
haciéndose efectiva la garantia de fiel cumplimiento del Contrato. EL CONTRATISTA se
compromete ademas a: 1) Proporcionar el suministro diario de alimentacion de reciente
elaboracion (fresco) y no con més de tres (3) horas después de su elaboracién; 2) Cumplir con
los diferentes ments segun las distintas opciones para cada tipo de comida y los componentes
kilo calorico que deba incluir cada plato. Ademas, deberan cambiar los recipientes donde se
serviran la comida en su totalidad a nivel nacional cuando surja la necesidad por deterioro. Los
recipientes donde se servira la alimentacion de los custodios deberan ser de diferentes en material
y aspecto a los de los privados de libertad; 3) Transportar a su cargo los alimentos desde las
diferentes areas de produccién hasta los Centros Penales de destino final del suministro en
contenedores cerrados y marchamados para cumplir con las medidas de seguridad; 4) Los
alimentos suministrados deberan ser transportados en bandejas de acero inoxidable dentro de
termos que permitan mantener una temperatura no menor a setenta grados (70°) centigrados; 5)
Debera proveer a cada uno de los Centros Penales y Centro de Rehabilitacion, los implementos
necesarios para el control de calidad y cantidad de los alimentos al momento de ser servidos a
los internos; los cuales la empresa esta en la obligacion de cambiar cuando la Direccién General

de Centros Penales lo considere pertinente, por medio del Administrador del Contrato o personal
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de los Centros Penitenciarios, tales como: basculas digitales o analogas, mesas higiénicas con
sus respectivos manteles, termometros, servidores de alimentos que aseguren el cumplimiento
de las porciones, 2 toppers por cada PDL y 2 para custodios, uniformes, delantales, redes o
gorros, botas, mascarillas, guantes descartables, materiales de limpieza (detergente, lejia,
escobas, desinfectantes, etc.) y cualquier otro implemento necesario para las personas que
serviran y/o prepararan los alimentos en cada Centro Penitenciario; 6) Debera cumplir con los
aspectos técnicos, logisticos y de seguridad de cada Centro Penal; 7) Deberd apoyar a la
implementacion de iniciativas de desarrollo y reinsercion penitenciaria para desarrollar actitudes
y capacidades para solventar las necesidades de las personas privadas de libertad, a efecto de
brindar cumplimiento a lo establecido al art. 27 inciso 3° de la Constitucion de la Republica; 8)
Debera cumplir que todos los alimentos pasen por escaneo de rayos X y debera garantizar la
seguridad de salida de los alimentos en cada planta y estara obligado a adjuntar la ficha técnica
de las maquinas de rayos X que utilizard para dar cumplimento a este item; 9) EL
CONTRATISTA debera garantizar la inviolabilidad de los contenedores que transportan los
alimentos hacia cada centro penal, para lo cual debera implementar su propio sistema de
seguridad que permita la vigilancia de dichos contenedores hasta que sean entregados en sus
lugares de destino, este sistema debera ser autorizado por la instituciéon contratante; 10) Los
ments a servir, deberdn ser determinados para todos los centros penales, una vez al mes en
coordinacion con las unidades correspondientes de la Direccion General de Centros Penales, los
cuales deberdn poseer el “Visto Bueno” mediante firma de la Chef Ejecutiva de EL
CONTRATISTA, Nutricionista asignada en cada planta de alimentos, Departamento Médico y
Administrador del Contrato, lo cual se remitirdA con copia a la Subdireccion General
Administrativa. 11) EL CONTRATISTA debera presentar los planes contingenciales internos y
externos para atender casos como: deteccion de mal estado de los alimentos a servir, accidente
en la transportacion, fallas en el equipo de produccidn, desastres naturales, etc. Dicho plan debe
de incluir como se pretende sustituir o reponer los alimentos si fuera necesario; como se planea
sustituir el equipo de reparto o personal de apoyo si fuere necesario; cual seria el tiempo de
respuesta de acuerdo a la ubicacion geogréfica del centro penal donde se diera dicho suceso. 12)
Reportar por escrito al administrador de contrato y a la nutricionista delegada por la DGCP, la
inclusion de personal nuevo a su planilla de tripulaciones. La inclusion de personal no registrado

y que no cuente con los requisitos solicitados, serd motivo de una multa y la reincidencia podra
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ser motivo de cancelacion del contrato. EL CONTRATISTA debera cumplir con todas aquellas
leyes vigentes en el pais, y apegarse en todo a la legislacion laboral, asi como a las normas del
Instituto Salvadorefio del Seguro Social (ISSS), especificamente deben cumplir lo estipulado en
el Codigo de Trabajo, Titulo Tercero, en lo referente a Salarios, Jornadas de Trabajo, Descansos
Semanales, Vacaciones, Asuetos y Aguinaldos, asi como las aportaciones al Sistema del Fondo

de Pensiones, ISSS, INPEP, IPSFA y Fondo Social para la Vivienda, para sus trabajadores.

CLAUSULA SEPTIMA: RECLAMOS POR VICIOS, DEFICIENCIAS O DEFECTOS

EN EL SUMINISTRO. Si en un determinado momento del plazo comprendido en el transcurso

del suministro objeto de este Contrato, se observare algin vicio, deficiencia o defecto, EL
MINISTERIO dara aviso inmediato por cualquier medio a EL CONTRATISTA de la
circunstancia dada, efectuando los reclamos respectivos por la inconformidad en el mismo y
pedira la reposicion del suministro. En todo caso EL. CONTRATISTA se compromete a subsanar
el error en el tiempo que fuere prudente segun la necesidad y el caso; si se tratare de reponer
alimentos lo hard dentro del lapso del mismo dia en el que se hubiere suscitado el vicio,
deficiencia o defecto comprobado; caso contrario se tendra por incumplido el Contrato y se
procedera de acuerdo a lo establecido en los incisos segundo y tercero del articulo 121 de la

LACAP.

CLAUSULA OCTAVA: GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATO. Dentro de

los diez (10) dias‘hébiles subsiguientes a la notificacion de la respectiva legalizacion del
Contrato, EL CONTRATISTA debera presentar a favor de EL. MINISTERIO, la garantia de
cumplimiento de contrato, por un valor de UN MILLON TRESCIENTOS SESENTA Y
CINCO MIL NOVECIENTOS OCHENTA Y OCHO DOLARES CON CINCUENTA
CENTAVOS DE DOLAR DE LOS ESTADOS UNIDOS DE AMERICA (US
$1,365,988.50), equivalente al diez por ciento (10%) del valor total del Contrato, para asegurar
el cumplimiento de todas las obligaciones emanadas del mismo, la cual debera estar vigente a
partir de la fecha de su presentacion hasta un minimo de treinta (30) dias calendario posteriores
a la fecha de la finalizacion del Contrato o de sus prorrogas, si las hubiere. De conformidad a lo
establecido en el articulo 36 de la LACAP esta garantia se hara efectiva cuando EL

CONTRATISTA incumpla alguna de las especificaciones consignadas en el contrato sin causa
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justificada, sin perjuicio de las responsabilidades en que incurra por incumplimiento. La
efectividad de la garantia sera exigible en proporcion directa a la cuantia y valor de las

obligaciones contractuales que no se hubieren cumplido.

CLAUSULA NOVENA: ADMINISTRACION DEL_CONTRATO. El seguimiento al

cumplimiento de las obligaciones contractuales estara a cargo de los Administradores del

Contrato siguientes: _ Técnico Juridico de la Subdireccién General de
Asuntos Juridicos; | GGG ¢chico de la Coordinacién de Tiendas
Institucionales y — Colaborador Administrativo de la Unidad

de Inspectoria General, todos de la Direccién General de Centros Penales; nombrados por medio
de Acuerdo de Nombramiento Numero Ciento Sesenta y Cinco, de fecha veintiocho de abril de
dos mil veinte. Los Administradores del Contrato tendran las responsabilidades sefialadas en los
Arts. 82-Bis de la LACAP, 42 inciso tercero, 74, 75, 77, 80 y 81 del RELACAP, asi como las
establecidas en este Contrato. Corresponderda a los Administradores del Contrato, en
coordinacion con EL CONTRATISTA, la elaboracion y firma de las actas dé recepcion del
suministro, las cuales contendran como minimo lo que establece el Art. 77 del RELACAP. Los
Administradores del Contrato serdn responsables de informar a la DACI, las omisiones o

acciones incorrectas por parte de EL CONTRATISTA en la ejecucion del mismo.

CLAUSULA DECIMA: SANCIONES. En caso de incumplimiento de las obligaciones

emanadas del presente Contrato, EL CONTRATISTA expresamente se somete a las sanciones
que seran impuestas siguiendo las normas establecidas en el Titulo V de la LPA. Si EL
CONTRATISTA incurriere en mora en el cumplimiento de sus obligaciones contractuales por
causas imputables al mismo, EL. MINISTERIO procedera de acuerdo a lo establecido en el los
Términos de Referencia, cuyo procedimiento sera el siguiente: El responsable de la etapa en que
se encuentre; remitira al Titular a través de la DACI de la institucion, los informes o documentos
en los cuales indicard los incumplimientos y el nombre de EL CONTRATISTA a quien se le
atribuyere. El Titular comisionard a la Subdireccion Juridica del Ministerio de Justicia y
Seguridad Publica o quien haga las veces de ésta, para que inicie el proceso de aplicacion de las
sanciones establecidas. Para ese efecto el Jefe de la Direccion Juridica del Ministerio de Justicia

y Seguridad Publica o quien haga las veces de éste, procedera a notificar a EL CONTRATISTA
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el incumplimiento, otorgandole un plazo de tres (3) dias habiles a partir del siguiente a la
notificacion, para que responda y ejercer su defensa si asi lo estima conveniente. Si EL
CONTRATISTA no hiciere uso del término para su defensa o haciendo uso de éste aceptare, el
asunto quedara listo para resolver por el Titular. Si en su defensa EL CONTRATISTA solicitare
la produccion de pruebas, la Unidad Juridica emitira auto de apertura a pruebas, concediendo un
plazo de tres (3) dias habiles contados a partir de la notificacion respectiva. Concluido el término
probatorio o si la prueba no hubiere tenido lugar, debera resolverse en definitiva de conformidad
a la LACAP. De la resolucion so6lo podra interponerse recurso de revocatoria por escrito, dentro
de los tres (3) dias habiles siguientes a la notificacion. Ademés, EL MINISTERIO podra declarar
la caducidad del Contrato o imponer el pago de una multa de conformidad al Art. 85 de la LACAP

y ademas se atendera lo preceptuado en el Art. 36 del mismo cuerpo legal.

CLAUSULA DECIMA PRIMERA: MODIFICACION DEL _CONTRATO. El presente

Contrato podra modificarse antes del vencimiento de su plazo, de la siguiente forma: a)
MODIFICACION DE COMUN ACUERDO ENTRE LAS PARTES: Podra modificarse de
comun acuerdo siempre que concurran circunstancias imprevistas y comprobadas, pudiendo
incrementarse hasta en un veinte por ciento del monto del objeto del Contrato, emitiendo una
Modificativa Contractual firmada por EL MINISTERIO y EL CONTRATISTA. EL
CONTRATISTA, en caso de ser necesario, debera modificar o ampliar los plazos y montos de
la garantia de cumplimiento de contrato, segin lo indicado por EL MINISTERIO. B)
MODIFICACION UNILATERAL: Quedara convenido por ambas partes que cuando el interés
publico lo hiciere necesario, sea por necesidades nuevas, causas imprevistas u otras
circunstancias, EL MINISTERIO podra modificar unilateral el Contrato, siempre y cuando no
implique modificaciones en las obligaciones contractuales, debiendo emitir la correspondiente
autorizacion. Dichas modificaciones deberan realizarse dentro de los limites de la LACAP y
RELACAP, especialmente a lo establecido en los Articulos 83-A y 83-B de la LACAP. Cada

documento segun sea el caso, formara parte integrante del presente Contrato.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA: PRORROGA. Previo al vencimiento del plazo pactado,
las partes podran acordar prorrogar el Contrato de conformidad a lo establecido en el Art. 83 de
la LACAP y 75 del RELACAP, en tal caso EL MINISTERIO emitira la resolucion de prorroga
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correspondiente. EL CONTRATISTA, en caso de ser necesario, debera modificar o ampliar los
plazos y montos de la Garantia de Cumplimiento de Contrato, segin lo indicando por EL

MINISTERIO.

CLAUSULA DECIMA TERCERA: CESION. Queda expresamente prohibido a EL
CONTRATISTA traspasar o ceder a cualquier titulo los derechos y obligaciones que emanan
del presente Contrato. La transgresion de esta disposicion dara lugar a la caducidad del Contrato,
procediéndose ademas, de acuerdo a lo establecido por el inciso segundo del Art. 100 de la

LACAP.

CLAUSULA DECIMA CUARTA: INTERPRETACION DEL CONTRATO. EL
MINISTERIO se reserva la facultad de interpretar el presente Contrato de conformidad a la

Constitucion de la Republica, la LACAP, el RELACAP, demas legislacion aplicable y los

Principios Generales del Derecho Administrativo; asi como, de la forma que mas convenga al
interés publico que se pretende satisfacer de forma directa o indirecta con la prestacion objeto
del presente instrumento, pudiendo, en tal caso girar las instrucciones por escrito que al respecto
considere convenientes. EL CONTRATISTA expresamente acepta tal disposicion y se obliga a
dar estricto cumplimiento a las instrucciones que al respecto dicte la institucion contratante, las

cuales seran comunicadas por medio de la DACI.

CLAUSULA DECIMA QUINTA: SOLUCION DE CONFLICTOS. En caso de suscitarse

conflictos o diferencias en la ejecucion del presente Contrato, se acudira a la sede judicial de

conformidad a lo establecido en el articulo 3 de la Ley de la Jurisdiccion Contencioso

Administrativa.

CLAUSULA DECIMA SEXTA: TERMINACION DEL CONTRATO. Sin perjuicio de las
causales establecidas en la LACAP y el RELACAP, EL MINISTERIO pddré dar por terminado
el Contrato por la deficiencia total o parcial en la prestacion del servicio. Ademas, las partes
contratantes podran acordar la extincion de las obligaciones contractuales en cualquier
momento, siempre y cuando no concurra ofra causa de terminacion imputable a EL

CONTRATISTA y que por razones de interés publico hagan innecesario o inconveniente la
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vigencia del Contrato, sin mas responsabilidad que la que corresponda a la ejecucion realizada.

En caso de que el Contrato se dé por caducado por incumplimiento imputable a EL

CONTRATISTA, se procedera de acuerdo a lo establecido en la Clausula Décima del presente

instrumento y en el inciso segundo del Art. 100 de la LACAP.

CLAUSULA DECIMA SEPTIMA: JURISDICCION Y LEGISLACION APLICABLE.

Las partes se someten a la legislacion vigente de la Republica de El Salvador y en caso de accion

judicial sefialan como su domicilio el de esta ciudad, a la jurisdiccion de cuyos tribunales se

sujetan,

CLAUSULA DECIMA OCTAVA: NOTIFICACIONES. Todas las notificaciones entre las

partes referentes a la ejecucion de este Contrato, deberan hacerse por escrito y tendran efecto
a partir de su recepcion en las direcciones que a continuaciéon se indican: para EL
MINISTERIO, Alameda Juan Pablo II, Edificio B3, Primer Nivel, Plan Maestro, Centro de
Gobierno, San Salvador, y para EL CONTRATISTA, Carretera a Sonsonate, Km. 27 1/2,
Parque Industrial Saram, Lourdes Coldn, La Libertad. En fe de lo cual firmamos el presente

Contrato en la ciudad de San Salvador, a los veinte dias del mes de mayo de dos mil veinte.

ROGELIO RI

EL MINISTERIO.

S POLANCO,

EL CONTRATISTA,

S g,

FOOnD TECH
S.A. de cVY
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DIRECCION GENERAL DE CENTROS PENALES

Memorandum

Para: Iris Yanet Valle de Funes
Oficial de Informacion DGCP

Administrador de Contrato de alimentacién

Fecha: 30 de sep. de 2020

Licenciada Valle, aprovecho la presente para extenderie un cordial saludo y
a su vez brindarle respuesta a su oficio UAIP/OIR/303-2020; el cual va dirigido a

mi persona en calidad de administrador del contrato de alimentacion para personas
privadas de libertad.

Sobre ello me permito informarle que, en mi calidad ya mencionada,
unicamente la he ostentado a partir del mes de julio del presente afio y finaliza en ¢l
mes de diciembre de conformidad al contrato, y unicamente tengo a cargo la
alimentacion producida en la Planta de Lourdes, para el sector occidental del pais.
Contrato del cual se anexa copia de conformidad al requerimiento dos de su oficio.

En relacion al requerimiento uno, le manifiesto que las dictas que proporciona
la empresa son:

e Dieta DGCP

Alta en fibra

Hiper proteica
Acolescistoquinetica
Dieta Renal
Bebé6a8M
Bebé9a 11 M
Ninosde1a5

Dieta H 1Z

oo sloliel 00" O

El precio por racién por cada uno de las personas privadas de libertad es de
dos délares con setenta centavos de délar de los Estados Unidos de América ($ 2.70).
El valor incluye los tres tiempos de comida, desayuno, almuerzo y cena.

‘ Direccién Genoral
74 Av. Norte, Pasaje 3, Urbenizacién Santa Adela, Edifiolo Prodisa, Tol 2526-3602
: wawdgen gob sy




DIRECCION GENERAL DE CEMTROS PENALFES

T

El costo por cer.tro penitenciario, de conformidad a mi sector, es el siguiente:

No Y
Factura Centro Penal Cantidad

Céatro Preventivo y de Cumplimiento dc Penas de

0476. | Asanteos. $374,770.80
Cintro Preventivo y de Cumplimiento dc Penas de

0477. | Scasonate. $71.252.10
Cintro Preventivo y de Cumplimiento de Penas de La

0478. | E¢veranza. $396,419.40
Céntro de Atencion Integral en Salud para Privados
de Libertad con Enfermedades Crénico Degenerativas

0479. | dc Santa Ana $42.087.60

¢

0480. | G-anja Penitenciaria de Santa Ana $91.089.90

0481. | Centro de Detencion Menor de Santa Ana S112,371.30

0482. | Centro Penitenciario de Seguridad de Izalco Fase | $148,043.70

0483. | Contro Penitenciario de Seguridad de Izalco Fase 11 $153.319.50
Centro Penitenciario de Maxima Seguridad de lzalco

0484. | Fase 111 $212,603.40

0485. | Granja Penitenciaria de Izalco $44.712.00
C:zntro de Cumplimiento de Penas para Hombres

0486. | 1z:lco $145,254.60

Total $1,791,924.30

Lo que }2 comunico para los efectos legales y administrativos pertinentes.

~ Direccién General
7+ Av. Norte, Pasaje 3, Urbanijzacion Santa Adela, Edificio Prodisa, Tel 2326-3602

Wi dlgep pob.sy
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REFRIGERIO SAYUN ‘ : <
' DESAYUNO ALMUERZO CENA REFRIGERIO
LUNES
Menu Basico
4.000 Onza MELON EN TROCITOS 1.000 Unidad HOT CAKE SIN MIEL 4.000 Onza  POLLO DESHILADO CON VEGETA  0.500 Unidad 1/2 PLATANO COCIDO SIN AZUCAR 2019 4.0000nza PAPAYA EN TROCITOS
6.0000nza  FRIJOLES MOLIDOS SIN SAL 2015 4.000 Onza AYOTE AL VAPOR 2018 6.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS SIN SAL-2018
1.0000nza  QUESO FRESCO C 6.000 Onza  ARROZ ENTOMATADO SIN SAL 1.000 Onza REQUESON C -2018
2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
8.0000nza  ATOL DE AVENA CON LECHE SIN AZUCA 1.000 Unidad BANANO DE SEDA 8.000 Onza LECHE CON AVENA EN HOJUELA SIN AZUCAR :
MARTES
Menu Basico
4.000 Onza  SANDIA EN TROCITOS 1.000 Unidad SANDWISH INTEGRAL CON REQUESON: 4,000 Onza  FAJITA DE RES,BROCOLLPAPAS  1.000 Unidad TORTA DE POLLO A LA PLANCHA SIN SAL 20 4.0000nza MELON EN TROCITOS
6.0000nza  FRIJOLES MOLIDOS SIN SAL 2015 4.000 Onza VEGETALES MIXTOS AL VAPORS  1.000 Onza REQUESON C - 2018
1.0000nza QUESO FRESCO C 6.000 Onza ARROZ CON EJOTES SIN SAL 20 6.000 Onza FRIJOL MOLIDO CON VEGETALES SIN SAL 201
2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
8.0000nza LECHE (skn azscar) 4.000 Onza PAPAYA EN TROCITOS 8.000 Onza ATOL DE INCAPARINA SIN LECHE 2018
1.000 Onza SALSA DE TOMATE NATURAL
MIERCOLES
Menu Basico
6.0000nza CASAMIENTO MOLIDO SIN SAL 2014 1.000 Unidad 1/10 POLLO A LAPLANCHA SINS;  6.000 Onza FRIJOL CON CILANTRO SIN SAL 2014
1.0000nza REQUESON C - 2018 6.000 Onza ARROZ CON APIO SIN SAL 2019 1.000 Onza QUESO FRESCO C
2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
8.000 Onza ATOL MAIZENA CON CANELA Y LECHES 4.000 Onza MELON EN TROCITOS 8.000 Onza ATOL DE COCO CON LECHE DIETA
1.0000nza SALSA DE TOMATE NATURAL SINSAL  1.000 Onza  SALSA DE TOMATE NATURAL SI
1.000 Unidad BANANO DE SEDA 1.000 Unidad HUEVO DURO CON SALSA 2019 4.000 Onza AYOTE AL VAPOR SIN SAL 2018 4.000 Onza VEGETALES CON POLLO DESHILADO SIN SAL 1.000 Unidad FRUTA MANZANA
JUEVES
Menu Basico
6.000 Onza CASAMIENTO MOLIDO SIN SAL 2014 2.000 Onza QUESO FRESCO C 6.000 Onza VEGETALES GUISADOS D
1.000 Onza QUESO FRESCO C 6.000 Onza VEGETALES AL VAPOR SIN SAL 1.000 Onza REQUESON C -2018
2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
8.000 Onza LECHE (skn azécar) 1.000 Unidad BANANO DE SEDA 8.000 Onza ATOL DE INCAPARINA CON BANANO Y LECHE ¢
1.000 Unidad FRUTA PERA 0.500 Unidad PLATANO CON AJONJOLI SIN AZUCAR 2 4.000 Onza ESPAGUETTICON CARNEASING  1.000 Unidad TORTA PAPAESPINACA,QUESO SIN SAL 1.000 Unidad BANANO DE SEDA
VIERNES
Menu Basico
1.000 Onza REQUESON C - 2018 6.000 Onza ARROZ ENTOMATADO SIN SAL 1.000 Onza QUESO FRESCO C
2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
8.000 Onza ATOL DE AVENA CON LECHE S/A 2018 4.000 Onza PAPAYA EN TROCITOS 8.000 Onza ATOL DE ARROZ, CANELA Y LECHE S/A
1.000 Onza  SALSA DE TOMATE NATURAL 1.000 Onza  SALSA DE TOMATE NATURAL SI 1.000 Onza SALSA DE TOMATE NATURAL
4.000 Onza PAPAYA EN TROCITOS 1.000 Unidad HUEVO DURO CON SALSA 2019 2.000 Unidad ALBONDIGAS DE POLLO(2 onz. 4.000 Onza AYOTE CON POLLO DESHILADO SIN SAL 2018 4.0000nza SANDIA EN TROCITOS
6.000 Onza  FRIJOL PARADO SIN SAL 2014 4.000 Onza PIPIANES AL VAPOR 6.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS SIN SAL 2015
SABADO
Menu Basico
1.0000nza QUESO FRESCO C 4.000 Onza GUISQUIL, PIPIAN Y PAPA AL VAP 6.000 Onza VEGETALES AL VAPOR
2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
8.000 Onza LECHE (skn azécar) 1.000 Unidad BANANO DE SEDA 8.000 Onza ATOL DE MAIZENA CON CANELA Y LECHE S/A
1.000 Onza  SALSA DE TOMATE NATURAL S|
4.000 Onza MELON EN TROCITOS 0.500 Unidad PLATANO SALCOCHADO 1.000 Unidad TORTA DE POLLO CON ESPINAC ~ 4.000 Onza ESPAGUETTIA LA BOLOGNESA CON QUESOD  1.000 Unidad BANANO DE SEDA
6.0000nza FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN SAL . 6.000 Onza ARROZ CON VEGETALES SIN SA 1.000 Onza REQUESON C - 2018
DOMINGO N
Menu Basico
1.0000nza REQUESON C -2018 6.000 Onza ARROZ ENTOMATADO SIN SAL
2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
8.0000nza ATOL MAIZENA CON CANELA Y LECHE S 4.000 Onza PAPAYA EN TROCITOS
1.000Onza SALSA DE TOMATE NATURAL SIN SAL
1.000 Unidad FRUTA MANZANA 6.0000nza FRIJOLES MOMDOY SIN e 1.000 Unidad 1/10 POLLO AL HORNO SIN PIE
, 1.000 Unidad PUPUSA ) 7 (-; %5& \\¢.000 Onza  VEGETALES MIXTOS AL YAF
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Planificacion Semanal

Lourdes
“liente ...: ALTA EN FIBRA M Fecha Emision: Abril 2018
Menu Semanal del... : 17/8/2020 al...: 24/8/2020
REFRIGERIO < i PocNo—a Siiodly
= S DESAYUNO ALMUERZO CENA
Menu Basico
1.000 Unidad SANDWIC ;
e FRUOLESHN:':)TUE[;S(;?SAE SON REQUESON  1.000 Unidad 1/10 POLLO AL HORNO SIN PIEL 6.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRASA 201
21000 Unidad TORTILA 50 gramcs LADOS SIN GRA!  6.000 Onza ARROZ ENTOMATADO 2019 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
80000 ATOLDENA lngNA e 4.000 Onza  GUISQUIL AL VAPOR 8.000 Onza ATOL DE INCAPARINA CON LECHE Y PINIA 201
ANELAY LEC  2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 4.000 Onza PLATANO EN RODAJITAS CON DULCE DE PAN
MARTES 8.000 Onza REFRESCO DE AVENA CON AZU
Menu Basico
1 :
A ggg gzzgag ﬁr:‘:':'::'” DE FRESA 2019 4.000 Onza  ZANAHORIA VICHY SALTEADA 1.000 Unidad TORTA DE PAPA SIN GRASA 2018
eVoools o e GRAL 2018 1.000 Unidad TORTA DE RES CONMORASING  6.000 Onza VEGETALES MIXTOS AL AJILLO
S0 Onza JOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRA! 6.000 Onza ARROZ CON ALVERJA SIN GRAS  2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
. nza ATOL DE AVENA CON LECHE 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 8.000 Onza ATOL DE ARROZ CON CANELA YLECHE
8.000 Onza REFRESCO DE INCAPARINACON 1,000 Onza SALSA DE TOMATE NATURAL
e : 1.000 Onza  SALSA DE TOMATE NATURAL
MIERCOLES
Menu Basico
2.000 Onza LACTEO QUESO CON ALBAHACA 2020  4.000 Onza GUISQUIL AL VAPOR 2018 6.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRASA 201
6.000 Onza  FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRA! 6.000 Onza ARROZ AMARILLO SINGRASA 20  2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
8.000 Onza  ATOL DE INCAPARINA C/BANANO Y LEC  2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 8.000 Onza ATOL DE MAIZENA CON FRESA Y LECHE
1.000 Unidad BANANO DE SEDA 8.000 Onza CEBADA NATURAL CON AZUCAR
1.000 Onza  SALSA DE TOMATE NATURAL
) 2.000 Unidad PAN INTEGRAL 2018 2.000 Unidad ALBONDIGAS DE POLLO(2 onz. 2.000 Onza HUEVO CON VEGETALES 2019
JUEVES
Menu Basico
6.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRA! 4.000 Onza VEGETALES AL VAPOR 6.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRASA 201
2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 6.000 Onza ARROZ CON ELOTITOS SIN IRR 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
8.000 Onza ATOL DE AVENA CON LECHE HIPER 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 8.000 Onza LECHE CON CANELA Y AZUCAR 2018
8.000 Onza HORCHATA DE ARROZ NATURAL
1.000 Unidad SANDWICH INT. C/JALEA DE MANZANA  4.000 Onza RES EN SALSAESPANOLASING  4.000 Onza AYOTE CON POLLO DESHILADO SIN GRASA 2
VIERNES
Menu Basico
8.0000nza ATOL DE ARROZ CON CANELALECHEY 6.000 Onza AYOTE AL VAPOR 2018 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
1.000 Unidad HOT CAKE CON MIEL 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 8.000 Onza ATOL DE MAIZENA CON VAINILLA
8.000 Onza REFRESCO DE ROSA DE JAMAI 1.000 Onza SALSA DE TOMATE NATURAL
2.000 Unidad PAN INTEGRAL 2018 4.000 Onza ESPAGUETTICONPOLLOASING  1.000 Unidad TORTA DE PAPA CON QUESO 2018
6.0000nza FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRA! 1.000 Onza LACTEO QUESO CREMADO 2019 6.000 Onza VEGETALES AL VAPOR
SABADO
Menu Basico
8.000Onza  ATOL DE MAIZENA CON CANELALECHE  2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 8.000 Onza ATOL DE COCO C/LECHE ALFI
4.0000nza PAPAYA EN TROCITOS 8.000 Onza REFRESCO DE INCAPARINA
2.000 Unidad PAN INTEGRAL 2018 1.000 Unidad TORTA DE POLLO CON ESPINAC ~ 2.000 Onza HUEVO CON VEGETALES SIN GRASA 2017
2.000 Onza REQUESON P - 2019 4.000 Onza VEGETALES MIXTOS AL AJILLO 6.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRASA 201
6.0000nza FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRA! 6.000 Onza ~ ARROZ CON APIO SIN GRASA 20 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.

DOMINGO

Menu Basico

2.000 Onza

CEREAL AZUCARADO
GALLETA
LECHE CON AZUCAR 2018 e

8.000 Onza HORCHATA DE ARROZ CON AZU
1,000 Unidad 1/10 POLLO A LA PLANCHA SIN G/
4.000 Onza VEGETALES AL VAPOR

6.000 Onza  ARROZ CON ZANAHORIA SIN GR
2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.

Uniddd PLATANO EN GLORIA CON AJONJOLI 2015
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Cliente .... HIPERPRO nu S
TEICA Menu Semanal del... : 17/8/2020 al...: 24/8/2020 Doc No. ...: 15415 Page I of I
REFRIGE SSAYUN - :
ERIO DESAYUNO ALMUERZO CENA REFRIGERIO
LUNES
Menu Basico
1.000 Unidad SANDWICH CON JALEA DE PINA 4.000 Onza ENSALADA DE PAPA Y ZANAHOR ~ 1.000 Onza SALSA ENTOMATADA 2019
0.5000nza  QUESO DURO C 1.000 Onza SALSA PARA TORTADEPOLLOE  1.000 Unidad HUEVO DURO CON SALSA 2019
6.000 Onza  FRIJOLES MOLIDOS 2019 1.000 Unidad TORTA DE POLLO EMPANIZADAE ~ 6.000 Onza CASAMIENTO 2019
3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 6.000 Onza ARROZ CON QUESO 2018 1.000 Onza LACTEO CREMA PURAC
8.000 Onza  ATOL DE ARROZ CON LECHE Y CANELA  3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
8.000 Onza REFRESCO DE AVENA CON AZU 8.000 Onza ATOL DE NARANJA CON LECHE 2015
MARTES
Menu Basico
1.000 Unidad PAN CON CHEESE FUNDIDO 1.000 Onza  SALSA DE CEBOLLA 2019 0.500 Unidad PLATANO FRITO 2019
0.500 Onza QUESO DUROC 1.000 Unidad 1/10(pieza)POLLO CON SALSA D 6.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS CON CILANTRO 2019
6.000 Onza  CASAMIENTO 2019 6.000 Onza ARROZ CON ALVERJA 2019 1.000 Onza LACTEQ CREMAPURAC
3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
8.000 Onza  ATOL DE INCAPARINA CON LECHE Y AZ 8000 Onza REFRESCO DE INCAPARINACON  8.000 Onza ATOL DE MAIZENA CON VAINILLA Y LECHE SIN
1.000 Unidad BANANO DE SEDA
MIERCOLES
Menu Basico
1.000 Onza LACTEO QUESO CREMADO 2019 4.000 Onza FAJITAS DE RES CON PAPA 2.000 Onza HUEVO CON JAMON Y VEGETALES 2019
1.000 Unidad PAN DULCE GALLETA 6.000 Onza ARROZ ENTOMATADO 2019 6.000 Onza CASAMIENTO 2019
6.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS 2019 4.000 Onza AYOTE AL VAPOR 2018 1.000 Onza REQUESON C-2018
3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
8.0000nza ATOL DE AVENA CON LECHE HIPER 8.000 Onza HORCHATA DE ARROZ CONAZU  8.000 Onza ATOL DE ARROZ CON LECHE Y CANELA
JUEVES
Menu Basico
1.000 Onza QUESO CREMADO C 2019 1.000 Onza SALSA ENTOMATADA 2019 1.000 Onza REQUESON C - 2018
1.000 Unidad PUPUSA DE FRIJOL CON QUESO 2019 6.000 Onza ARROZ CON ZANAHORIA 2019 6.000 Onza FRIJOLES GUISADOS 2019
6.000 Onza CASAMIENTO 2019 3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 8.000 Onza REFRESCO DE ROSA DE JAMAI 8.000 Onza ATOL DE NARANJA CON LECHE 2019
8.0000nza ATOL DE MAIZENA CON VAINILLAY LEC  4.000 Onza  PAPAYA EN TROCITOS
1.0000nza SALSA ENTOMATADA 2019 2.000 Unidad ALBONDIGAS DE RES CONSALS  4.000 Onza ESPAGUETTI PRIMAVERA 2019
VIERNES
Menu Basico
1.0000nza QUESO CREMADO C 2019 1.000 Unidad TORTA DE CARNE CON SALSAC  0.500 Unidad PLATANO FRITO CON DULCE DE PANELA 2019
6.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS 2019 6.000 Onza ARROZ CON VEGETALES 2019 6.000 Onza CASAMIENTO 2019
3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 4.000 Onza GUISQUIL AL VAPOR 2018 3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
8.0000nza ATOL DE PINA CON LECHE 2019 3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 8.000 Onza ATOL DE NARANJA CON LECHE 2015
8.000 Onza HORCHATA DE ARROZ CON AZU
2.0000nza HUEVO CON JAMON Y VEGETALES 201 1,000 Onza  SALSA CRIOLLA 2019 1.000 Onza QUESO CREMADO C 2019
SABADO
Menu Basico
1.000 Onza QUESO CREMADO C 2019 6.000 Onza ARROZ CON APIO 2019 6.000 Onza FRIJOL CON CILANTRO 2019
6.000 Onza CASAMIENTO 2019 4.000 Onza VEGETALES AL VAPOR HIPER 0.500 Onza QUESODUROC
3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
8.000Onza ATOL DE ARROZ CON CANELA,LECHEY 8.000 Onza REFRESCO DE ROSA DE JAMAI 8.000 Onza ATOL MAIZENA CON FRESA Y LECHE 2019
4.000 Onza

DOMINGO

1.000 Unidad PAN CON JAMON 2019

ESPAGUETI CON POLLO A LA Cma PAPAS CON CREMA Y QUESO RALLADO 2018

Menu Basico

1.000 Onza LACTEO CREMA PURAC
6.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS 2018
3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.

8.000 Onza

1.000 Unidad CHORIZO

6.000 Onza
3.000 Unidad

ARROZ CON ELOTITOS 2019
TORTILLA 50 gramos.

1.000

6.000
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REFRIGERIO DESAYUNO ALMUERZO NI T 2
/ ) N/
LUNES FRIGERIO
Menu Basico
; .ggg gnidad ::1;)'3 gAKE CON MIEL 1.000 Unidad 1/10 POLLO AL HORNO SIN PIEL 1.000 Unidad SANDWICH INT. C/PASTA DE POLLO
ey nza LES MOLIDOS COLADOS SIN GRA! 6.000 Onza  ARROZ CON APIO 2019 6.000 Onza VEGETALES AL VAPOR
8.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
NAREES .000 Onza  ATOL DE ARROZ C/CANELA S/ILECHE 8.000 Onza REFRESCO DE AVENA Y FRESA 8.000 Onza ATOL DE INCAPARINA SIN LECHE
Menu Basico
:-000 Onza REQUESON P - 2013 1.000 Unidad PIPIAN RELLENO C/POLLO DESF  1.000 Unidad PITA INTEGRAL DE POLLO CON QUESO
.000 On41a FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRA! 6.000 Onza ARROZ CON ZANAHORIA RAYAD 6.000 Onza VEGETALES AL AJILLO
2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
8.000 Onza  ATOL DE MAIZENA SIN LECHE 2018 8.000 Onza REFRESCO DE ROSA DE JAMAJ 8.000 Onza ATOL DE MAIZENA CON VAINILLA
1.000 Unidad BANANO DE SEDA
MIERCOLES
Menu Basico
8.000 Onza ATOL DE INCAPARINA SIN L/A 2018 8.000 Onza CEBADA NATURAL 2015 8.000 Onza ATOL DE ARROZ C/ICANELA S/LECHE
4.000 Onza PLATANO EN RODAJITAS CONDULCED 4.000 Onza ESPAGUETTIA.CONPOLLODES  4.000 Onza PAPAS GUISADAS CON ESPINACA 2015
6.000Onza  FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRA!  6.000 Onza  ARROZ CON PEREJIL SIN GRASA  6.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRASA 201
: 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
JUEVES
Menu Basico
1.000 Unidad SANDWICH CON JALEA DE FRESA(pani  2.000 Unidad ALBONDIGAS DE POLLO(2 onz. 1.000 Unidad CREPA DE POLLO D
6.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRA! 6.000 Onza  ARROZ CON ZANAHORIARAYAD ~ 6.000 Onza VEGETALES AL AJILLO
2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
8.000 Onza ATOL DE MAIZENA SIN LECHE 8.000 Onza REFRESCO DE AVENA Y FRESA 8.000 Onza ATOL DE COCO SIN LECHE 2019
4.000 Onza PAPAYAEN TROCITOS
VIERNES
Menu Basico
6.000 Onza  FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRA! 4,000 Onza  FAJITAS DERESCONPAPAYZA  0.500 Unidad PLATANO CON MIEL
2.0000nza QUESO FRESCO 6.000 Onza  ARROZ BLANCO SIN SAL 2018 6.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRASA 201
2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
8.000Onza ATOL DE AVENA SIN LECHE 2018 8.000 Onza REFRESCO D/INCAPARINA ALFI 8.000 Onza ATOL DE MAIZENA SIN LECHE
4.000 Onza PAPAYA EN TROCITOS
SABADO
Menu Basico
8.0000nza ATOL DE MAIZENA CON FRESA SINLEC  6.000 Onza  ARROZ CON ZANAHORIA SIN GR 1.000 Onza SALSA DE TOMATE NATURAL
1.000 Unidad BANANO DE SEDA 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 8.000 Onza VEGETALES AL VAPOR
1.000 Onza SALSA DE TOMATE NATURAL 8.000 Onza REFRESCO DE ROSA DE JAMAI 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
8.000 Onza ATOL DE MAIZENA SIN LECHE SIN AZUCAR
2.000 Unidad PUPUSA DE AYOTE CON QUESO 1.000 Unidad 1/10 POLLO A LA PLANCHA SINGI  1.000 Unidad TORTA DE PAPA
DOMINGO
Menu Basico
2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos, 6.000 Onza ARROZ CON EJOTES D 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
8.0000Onza ATOL DE NARANJA SIN LECHE S/A 2015  2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 8.000 Onza ATOL DE AVENA SIN LECHE 2018
8.000 Onza REFRESCO DE AVENA
0.500 Unidad PLATANO EN GLORIA 2019 1.000 Onza  SALSA DE TOMATE NATURAL ESPAGUETI CON SALSA Y ESPINACA SIN GRA
1.000 Unidad TORTA DE POLLO DIETA

Chef Ejecu

6.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRA!

i
‘ FOOD TECH
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DESAYUNO ALMUERZO CENA i -
LUNES . REFRIGERIO

Menu Basico

Unidad SANDWICH INT. C/PASTA DE POLLO

2.000 Uni ;
555 g;‘";“d ifr’g‘dso‘; ?5&‘;2;?&0: QUESO 1,000 Unidad 1/10 POLLO AL HORNO SINPIEL  1.000
psonaiifellalonds IN LA 2018 6.000 Onza ARROZ CONALVERJASINSAL2  4.000 Onza VEGETALES AL AJILLO
2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
4.000 Onza PAPAYA EN TROCITOS 8.000 Onza ATOL DE AVENA SIN LECHE
MARTES 4.000 Onza MELON EN TROCITOS
Menu Basico
6.0 F
4 sgg 8:*2: i pﬁf&fé MROLIDOS RENAL 2018 4.000 Onza  BASTONES CICREMAY VEGETA 6,000 Onza FRIJOLES MOLIDOS RENAL 2018
o gda el FRITO 6.000 Onza ARROZ CON ELOTITOS SINSAL2  4.000 Onza AYOTE CON POLLO DESHILADO SIN GRASA 2
e deasy LA /oramos: 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2,000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
1-008 Sn_zda s ;!;:E fxﬂ:&rxgg SIN AZUCAR 1.000 Unidad BANANO DE SEDA 8.000 Onza ATOL DE MAIZENA CON CANELA D
< nida: TONES
~ ! PAPAYA EN TROC
MIERCOLES 4.000 Onza PAPAYA EN TROCITOS
Menu Basico
6.0000nza FRIJOLES MOLIDOS RENAL 2018 1.000 Unidad DOBLADAS DE HARINA C/QUESI  1.000 Unidad PITA INTEGRAL VEGETARIANA 2015
1.000 Unidad SANDWICH INT.C/REQUESON TOSTADO  6.000 Onza ARROZ ALAJILLOD 4.000 Onza PIPIAN Y GUISQUIL COCIDO
2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
8.000 Onza ATOL DE INCAPARINA SIN LECHE 4.000 Onza  MELON EN TROCITOS 8.000 Onza ATOL DE AVENASINL YA 2018
S 1.000 Unidad FRUTA MANZANA 4.000 Onza PAPAYAEN TROCITOS
JUEVES
Menu Basico
6.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS RENAL 2018 1.000 Unidad 1/10 POLLO A LA PLANCHA 0.500 Unidad SANDWICH CON JALEA DE MANZANA
2.0000nza REQUESON C - 2018 6.000 Onza ARROZ AMARILLO SINSAL2019  6.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS RENAL 2018
2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 1.000 Unidad CREPA DE QUESILLO CON VEGETALES
8.0000nza ATOL DE INCAPARINA SIN LIA 2018 4.000 Onza  PAPAYA EN TROCITOS 2,000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
4.0000nza MELON EN TROCITOS 8.000 Onza ATOL DE MAIZENA SIN LECHE
VIERNES
Menu Basico
£.000 Onza  FRIJOLES MOLIDOS RENAL 2018 2.000 Unidad CHULETA DE POLLO CITORT.YS  6.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN SAL 2015
0.500 Unidad 1/2 PLATANO COCIDO SIN AZUCAR 2019 6.000 Onza ARROZ CON PEREJIL SIN SAL 20 1.000 Unidad YOGURT INFANTIL SEMI-SOLIDO
2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 4.000 Onza PIPIANES SALTEADOS CICREMA
8.0000nza TE DE MANZANILLA SIN AZUCAR 4.000 Onza MELON EN TROCITOS 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
4.0000nza PAPAYAEN TROCITOS 8000 Onza ATOL DE INCAPARINA SIN LECHE 2018
SABADO
v
Menu Basico
1.000 Unidad HOT CAKE CON MIEL 1.000 Unidad PIPIANES RELLENOS C/POLLO Y 0.500 Unidad SANDWISH CON REQUESON
6.0000nza FRIJOLES MOLIDOS RENAL 2018 6.000 Onza  ARROZ CON CILANTRO SIN IRR 4000 Onza ESPAGUETTI CON CREMA Y CHIPILIN
2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 6.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS RENAL 2018
§.0000nza ATOL DE NARANJASIN LY A 2018 4.000 Onza PAPAYA EN TROCITOS 2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
1.000 Unidad MELON EN PORCIONES 8.000 Onza ATOL DE AVENA SIN LECHE
DOMINGO
enu Basico
M 4.000 Unidad SANDWICH CON JALEA DE MANZANA 1,000 Unidad TORTA DE POLLO A LA PLANCH FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN SAL 2015
6.0000nza FRIJOLES MOLIDOS RENAL 2018 6,000 Onza  ARROZ AL VAPOR SIN SAL Jp EJOTECON HUEVO
2.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. Unidad TORTILLA 50 gramos. g
A ATOL DE/AVENA SINL Y A 2018

Chef Ejecutivo

2.000 Unidad
8.000 Onza
4.000 Onza

=

Z>FOOD TECH
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TORTILLA 50 gramos.
ATOL DE INCAPARINA SIN LJA 2018
PAPAYA EN TROCITOS

1.000 Unidad BANANO DE SEDA
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REFRIGERIO DESAYUNO ALMUERZO CENA REFRIGERIO
LUNES
Menu Basico
1.000 Unidad COLADO DE MANZANA 1 6.0000nza  PAPILLA DE CEREAL DE ARROZCONL  6.000 Onza PURE DE POLLO 6.000 Onza PURE DE GUISQUIL 1.000 Unidad COLADO DE MANZANA 113 G
4.0000nza  LECHE SIN AZUCAR (Férmula) 8.000 Onza JUGO DE MANZANA NATURAL 4.000 Onza LECHE SIN AZUCAR (Férmula)
MARTES
Menu Basico
1.000 Unidad COLADO DE MANZANA1  6.0000nza PAPILLA DE CEREAL DE ARROZ CONL  6.000 Onza PURE DE POLLO 6.000 Onza PURE DE GUISQUIL 1.000 Unidad COLADO DE MANZANA 113 G
4.0000nza  LECHE SIN AZUCAR (Férmula) 8.000 Onza  JUGO DE MANZANA NATURAL 4.000 Onza LECHE SIN AZUCAR (Férmula)
MIERCOLES
Menu Basico
1.000 Unidad COLADO DE MANZANA 1 6.000 Onza PAPILLA DE CEREAL DE ARROZ CONL  6.000 Onza PURE DE POLLO 6.000 Onza PURE DE GUISQUIL 1.000 Unidad COLADO DE MANZANA 113 G
4.000 Onza LECHE SIN AZUCAR (Férmula) 8.000 Onza JUGO DE MANZANA NATURAL 4.000 Onza LECHE SIN AZUCAR (Férmula)
JUEVES
Menu Basico ;
1.000 Unidad COLADO DE BANANO 1 6.000 Onza PAPILLA DE CEREAL DE AVENACONL  6.000 Onza PURE DE RES 6.000 Onza PURE DE PAPA 1.000 Unidad COLADO DE BANANO 113.
4.0000nza  LECHE SIN AZUCAR (Férmula) 8.000 Onza  JUGO DE PERA NATURAL 4.000 Onza LECHE SIN AZUCAR (Férmula)
VIERNES
Menu Basico
1.000 Unidad COLADO DE BANANO 1 6.0000nza PAPILLA DE CEREAL DE AVENA CONL  6.000 Onza PURE DE RES 6.000 Onza PURE DE PAPA 1.000 Unidad COLADO DE BANANO 113.
4.0000nza LECHE SIN AZUCAR (Férmuta) 8.000 Onza  JUGO DE PERA NATURAL 4.000 Onza LECHE SIN AZUCAR (Férmula)
SABADO
Menu Basico
1.000 Unidad COLADO DE BANANO 1 6.0000nza  PAPILLA DE CEREAL DE AVENACONL  6.000 Onza PURE DE RES 6.000 Onza PURE DE PAPA 1.000 Unidad COLADO DE BANANO 113.
4.0000nza LECHE SIN AZUCAR (Férmula) 8.000 Onza  JUGO DE PERA NATURAL 4.000 Onza LECHE SIN AZUCAR (Férmula)
DOMINGO
Menu Basico
POLLO CON ESPINACA  6.000 Onza PURE DE AYOTE CON PAPAS 1.000 Unidad COLADO DE MELOCOTON 1
i DO DE MELOCOTO 6.000 Onza PAPILLA TRIGO MIEL CON LECHE FORM 8.000 Onza PURE DE
S el 4.0000nza LECHE SIN AZUCAR (Férmula) 8.000 Onza  JUGO DE MELON COLADO S/A 4.000 Onza LECHE SIN AZUCAR (Férmula)

awef Ejecutivo
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LUNES
Menu Basico
1.000 Unidad YOGURT INFANTIL 0.500 Unidad PLATANO SALCOCHADO EN RODAJAS  8.000 Onza SOPA DE POLLO CONARROZYV 4000 Onza FRIJOLES COLADOS SIN GRASA 4.0000nza LECHE POLEADA (Férmula)
4.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRA!  4.000 Onza LECHE SIN AZUCAR (Férmula) 4.000 Onza PAPAY ZANAHORIA AL VAPOR
4.000 Onza LECHE SIN AZUCAR (Férmula) 4.000 Onza PAPAYA EN TROCITOS 4.000 Onza LECHE SIN AZUCAR (Férmula)
MARTES
Menu Basico
1.000 Unidad BANANO DE SEDA 6.000 Onza  PAPILLA DE CEREAL DE AVENACONL  8.000 Onza PURE DE HIGADO DERESCONV  6.000 Onza PURE DE VERDURAS CON FIDEOS 1.000 Unidad COLADO DE PERA 113 Gr.
4.000 0Onza  LECHE SIN AZUCAR (Formula) 8.000 Onza JUGO DE MANZANA NATURAL 4.000 Onza LECHE SIN AZUCAR (Férmula)
4.000 Onza  LECHE SIN AZUCAR (Férmula)
MIERCOLES
Menu Basico
4.000 Onza LECHE POLEADA (For 6.000 Onza PURE DE PLATANO CON LECHE (Form 8,000 Onza  PURE DE CARNE CON VERDURA  1.000 Onza QUESO FRESCO C 1.000 Unidad COLADO DE BANANO 113.
4.000Onza LECHE SIN AZUCAR (Férmula) 4.000 Onza LECHE SIN AZUCAR (Férmula) 4.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRASA 201
8.000 Onza  JUGO DE PERA NATURAL 4.000 Onza LECHE SIN AZUCAR (Férmula)
JUEVES
Menu Basico :
1.000 Unidad COLADODEPERA113G  6.0000nza PAPILLADE 5 CEREALES CON LECHE F 8.0000nza PUREDEPOLLO CONFIDEOSYV  6.000 Onza PURE DEAYOTE CON ZANAHORIA 1.000 Unidad YOGURT INFANTIL
4.000 Onza  LECHE SIN AZUCAR (Férmula) 8.000 Onza  JUGO DE MANZANA NATURAL 4.000 Onza LECHE SIN AZUCAR (Férmula)
4.000 Onza  LECHE SIN AZUCAR (Férmula)
VIERNES
Menu Basico DE PLATANO CON LECHE (Férmuila) 1.000 Unidad COLADO DE MANZANA Y BA
4.000 Onza ATOL DE AVENA CON L 6.0000nza  PAPILLA TRIGO MIEL CON LECHE FORM  8.000 Onza  SOPADE POLLO CONFIDEOS Y\  4.000 Onza PURE {
4.000 Onza LECHE SIN AZUCAR (Férmula) 4.000 Onza LECHE SIN AZUCAR (Férmula) 4.000 Onza FRIJOLES LICUADOS SIG
1.000 Unidad BANANO DE SEDA 4.000 Onza LECHE SIN AZUCAR (Férmula)
SABADO
Menu Basico : N
CAMOTE CON ZANAHORIA 1.000 Unidad COLADO DE MELOCOTO
i FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRA!  8.000 Onza  CREMA DE POLLO CON ESPINA 6.000 Onza PUREDE
o oy ot ?‘333 8322 QUESO FRESCO C 4.000 Onza  LECHE SIN AZUCAR (Férmula) 4.000 Onza LECHE SIN AZUCAR (Férmula)
4.0000nza  LECHE SIN AZUCAR (Férmula) 8.000 Onza  JUGO DE PERA NATURAL
DOMINGO
: 1.000 Unidad COLADO DE BANANO 113.
Rt enul Ba_s:co A1  6.0000nza PAPILLA DE 5 CEREALES CON LECHEF 8.000 Onza PURE DE CARNE CON VERDURA  4.000 Onza FRIJOLES COLADOS SIN GRASA
£ s Dabeus - COLADCDEMMTAE : LECHE SIN AZUCAR (Férmula) 8.000 Onza  JUGO DE MANZANA NATURAL 4.000 Onza LECHE SIN AZUCAR (Férmula)
4000 Onzg 4.000 Onza  LECHE SIN AZUCAR (Férmula) 0,500 Unidad PLATANO EN GLORIA EN RODAJITAS
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REFRIGERIO DESAYUN
= Y ! G
SAYUNO ALMUERZO CENA REFRIGERIO
LUNES
Menu Basico
4.000 Onza PAPAYA EN TROCITOS 2.000 On.za CEREAL AZUCARADO 1.000 Unidad 1/8 POLLO GUISADO CON PAPA Y 8.000 Onza LECHE 4.0000nza LECHE POLEADA 2018
1.000 Unidad PAN CON QUESO Y CREMA 4.000 Onza ARROZ CON QUESO 1.000 Unidad TORTA DE PAPA CON QUESO 2018
8.0000nza  LECHE 1.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 4.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRASA 201
1.000 Unidad BANANO DE SEDA 8.000 Onza CEBADA NATURAL 2015 1.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
1.000 Onza SALSA DE TOMATE NATURAL
MARTES
Menu Basico
1.000 Unidad GALLETARELLENADE\  1.000 Unidad ENROLLADOS DE JAMONY QUESOC/S 8,000 Onza SOPA DE FRIJOLES C/MASITAS 2,000 Unidad PUPUSA DE ARROZ DE FRIJOL C/QUESO 1.000 Unidad EMPANADA DE FRIJOLES
4.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRA: 2.000 Onza CARNE PARA SOPA DE RES 2.000 Onza SALSA DE TOMATE NATURAL
1.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 1.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 8.000 Onza LECHE CON CANELA
8.000 Onza  LECHE (skn azscar) 4.000 Onza CAMOTE EN MIEL
4.000 Onza  PAPAYA EN TROCITOS
MIERCOLES
Menu Basico
1.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 1.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 4.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRASA 201
8.000 Onza LECHE CON VAINILLA 8.000 Onza REFRESCO DE SANDIA 1.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. :
4.000 Onza ARROZ CON LECHE 1.000 Unidad DERRETIDO DE QUESO 4.000 Onza  FAJITAS DE POLLO C/BROCOLIA  8.000 Onza LECHE 1.000 Unidad YOGURT INFANTIL
4.0000nza FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRA! 4.000 Onza ARROZ CON ZANAHORIA 0.500 Unidad CANOA DE PLATANO
JUEVES
Menu Basico ;
1.000 Unidad LECHE SABORIZADASH  4.0000nza CASAMIENTO CON FRIJOL MOLIDO 4.000 Onza  CARNE GUISADA 8.000 Onza LECHE sl 1.000 Unidad QUESADILLA DE ARROZ
1.000 Unidad HUEVO ESTRELLADO ENTOMATADO ~ 4.000 Onza ARROZ CON QUESO 4.000 Onza ESPAGUETTICON P!
8.0000nza LECHE 1.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 4.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRASA 201
1.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 8.000 Onza REFRESCO ROSA DE JAMAICA 1.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
VIERNES
Menu Basico 4.0000nza MELON EN TROCITOS
LECHE
(oo Oma | CAMOTEBNMEL  eoOma REESONPAN L AWOCu: SOLGGWAENO O e couphsTaDE FotLopan s
4.000 Onza S n 2 2 5
1.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 1.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. i 4.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRASA 20
8.0000nza LECHE CON CANELA 8.000 Onza HORCHATA DE ARROZ NATU
SABADO
Menu Basico : A
4 dad TORTILLA 50 gramos. 1.000 Unidad gra
1.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 1.000 Uni s
RESCO DE MELON NATURAL  8.000 Onza LECHE CONYV. ;
sp000nza. A CIE S VMAoomLcl;Azms :ﬁg S:iz:ad gﬁfuxouu DE QUESOY SALSA  1.000 Unidad DOBLADITA DE HARINA CONPOLLOY QUESO 1000 Unidad YOGURT INFANTIL
i 2.0000nza QUESO CREM 8 SIN GRASA 201
f 005 Biicad. PANDUCCECANTRD 4.0000nza  FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRA:  4.000 Onza ARROZ CON ELOTITOS Y ALVERJ ~ 4.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS COLADOS
DOMINGO
i : - 4.0000nza FLAN
Menu Basico 00 Onza  1/8 POLLO ALA PLANCHA 1.000 Unidad HUEVO ESTRELLADO ENTOMATADO
1.000 Unidad GALLETARELLENADE\  1.000 Unidad HOT CAKE CON MIEL ' e.gw Sl et o e FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRASA 201
) 4.0000nza  FRIJOLES MOLIDOS COLADOS SIN GRA! :'ooo Qnaa A e 1000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
1.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. : n "HATACONL 8,000 Onza LECHE CON CANELA
8.0000nza LECHE CON BANANO 8.000 Onza  REFRESCO DE HORCHA ;
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REFRIGERIO DESAYUNO ALMUERZO CENA REFRIGERIO
LUNES
Menu Basico
1.000 Unidad SANDWICH CON JALEA DE PiNA 4.000 Onza ENSALADA DE PAPAY ZANAHOR ~ 1.000 Onza SALSA ENTOMATADA 2019
0.5000nza QUESO DURO C 1.000 Onza  SALSA PARA TORTADE POLLOE  1.000 Unidad HUEVO DURO CON SALSA 2019
7.0000nza  FRUJOLES MOLIDOS 2019 1.000 Unidad TORTA DE POLLO EMPANIZADAE  7.000 Onza CASAMIENTO 2019
3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 7.000 Onza ARROZ CON QUESO 2018 1.000 Onza LACTEO CREMA PURA C
12.000 Onza ATOL DE ARROZ CON LECHE Y CANELA 3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
12.000 Onza REFRESCO DE AVENACONAZU  12.000 Onza ATOL DE NARANJA CON LECHE 2015
MARTES
Menu Basico
1.000 Unidad PAN CON CHEESE FUNDIDO 1.000 Onza SALSA DE CEBOLLA 2019 0.500 Unidad PLATANO FRITO 2019
0.500Onza QUESO DURO C 1.000 Unidad 1/10(pieza)POLLO CON SALSA D 7.000 Onza FRIJOLES MOLIDOS CON CILANTRO 2019
7.0000nza CASAMIENTO 2019 7.000 Onza ARROZ CON ALVERJA 2019 1.000 Onza LACTEO CREMA PURA C
3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
12.000 Onza ATOL DE INCAPARINA CON LECHE Y AZ 12.000 Onza REFRESCO DE INCAPARINA CON 12.000 Onza ATOL DE MAIZENA CON VAINILLA Y LECHE SIN
1.000 Unidad BANANO DE SEDA
MIERCOLES
Menu Basico
1.0000nza LACTEO QUESO CREMADO 2019 5000 Onza FAJITAS DE RES CON PAPA 2.000 Onza HUEVO CON JAMON Y VEGETALES 2019
1.000 Unidad PAN DULCE GALLETA 7.000 Onza ARROZ ENTOMATADO 2019 7.000 Onza CASAMIENTO 2019
6.0000nza FRIJOLES MOLIDOS 2019 4.000 Onza  AYOTE AL VAPOR 2018 1.000 Onza REQUESON C - 2018
3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
8.0000nza ATOL DE AVENA CON LECHE HIPER 12.000 Onza HORCHATA DE ARROZ CONAZU  12.000 Onza ATOL DE ARROZ CON LECHE Y CANELA
JUEVES
Menu Basico
1.0000nza QUESO CREMADO C 2019 1.000 Onza  SALSA ENTOMATADA 2019 1.000 Onza REQUESONC -2018
1.000 Unidad PUPUSA DE FRIJOL CON QUESO 2019 7.000 Onza ARROZ CON ZANAHORIA 2019 7.000 Onza FRIJOLES GUISADOS 2019
7.0000nza CASAMIENTO 2019 3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 12.000 Onza REFRESCO DE ROSADE JAMAI 12,000 Onza ATOL DE NARANJA CON LECHE 2019
12.0000nza ATOL DE MAIZENA CON VAINILLA Y LEC 4.000 Onza  PAPAYA EN TROCITOS
1.0000nza SALSA ENTOMATADA 2019 2.000 Unidad ALBONDIGAS DE RES CONSALS  5.000 Onza ESPAGUETTI PRIMAVERA 2013
VIERNES
Menu Basico
1.000 Onza QUESO CREMADO C 2019 1.000 Unidad TORTA DE CARNE CON SALSAC  0.500 Unidad PLATANO FRITO CON DULCE DE PANELA 2013
7.0000nza FRIJOLES MOLIDOS 2019 7.000 Onza ARROZ CON VEGETALES 2019 7.000 Onza CASAMIENTO 2019
3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 4.000 Onza  GUISQUIL AL VAPOR 2018 3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
12.0000nza ATOL DE PINA CON LECHE 2019 3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 12.000 Onza ATOL DE NARANJA CON LECHE 2015
12.000 Onza HORCHATA DE ARROZ CON AZU
2.0000nza HUEVO CON JAMON Y VEGETALES 201  1.000 Onza  SALSA CRIOLLA 2019 1.000 Onza QUESO CREMADO C 2013
SABADO
Menu Basico
1.0000nza QUESO CREMADO C 2019 7.000 Onza  ARROZ CON APIO 2019 7.000 Onza FRIJOL CON CILANTRO 2019
7.0000nza CASAMIENTO 2019 4.000 Onza VEGETALES AL VAPOR HIPER 0.500 Onza QUESODURO C
3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos. 3.000 Unidad TORTILLA 50 gramos.
12.0000nza ATOL DE ARROZ CON CANELA,LECHE Y 12.000 Onza REFRESCO DE ROSA DE JAMAI  12.000 Onza ATOL MAIZENA CON FRESA Y LECHE 2018
1.000 Unidad PAN CON JAMON 2018 4.000 Onza ESPAGUETI CONPOLLOALACR 5000 Onza PAPAS CON CREMA Y QUESO RALLADO 2018
DOMINGO
Menu Basico
1.0000nza LACTEO CREMA PURA C 7.000 Onza ARRQZ CON ELOTITOS 2019
FRIJOLES MOLIDOS 2019 3.000 Unidad TORTLLA 50 gramos.

TORTILLA 50 gramos.




